
Schulgartentipp 9: 

Ostergeschenke selbstgemacht  

Schoko-Lieblingsstücke 
Liebe Schüler und Schülerinnen, 

erst einmal ein großes Lob an euch, dass ihr so tapfer durchhaltet in der momentanen Situation. 

Als kleine Aufmunterung gibt es heute eine leckere Idee für selbstgemachte Ostergeschenke, die euch 

hoffentlich viel Spaß bereitet und lecker schmeckt. 

Ihr benötigt: 

 

- Schokolade oder Kuvertüre (z.B. übrig gebliebene 

Schoko-Weihnachtsmänner, Schoko-Osterhasen oder 

ähnliches; Hauptsache Schokolade pur, weiß oder braun 

- Streu-Dekoration, Gummibärchen, Schokotropfen 

- Nüsse, Rosinen, getrocknete Rosenblätter … 

- 1 feuerfeste Schale (Porzellan) 

- 1 Löffel 

- ein paar kleinere Backformen oder Ausstecher  

in Alufolie gewickelt 

 

Schritte:  

 

- zerkleinert die Schokolade etwas und gebt sie in die feuerfeste Schale 

- gebt die Schüssel entweder  

in die Mikrowelle (Porzellanschale), wenn ihr eine habt: Bei höchster Stufe 30 

Sekunden schmelzen, nehmt die Schale heraus und rührt um.  

  Wiederholt dies im 30 Sekunden Takt, bis die Schokolade cremig-flüssig ist. 

 

oder in ein heißes Wasserbad (Metallschale): Lasst Euch bitte von Erwachsenen 

helfen und rührt solange, bis die Schokolade geschmolzen und schön flüssig ist. 

 

 

 

 

 

 

 

- Gebt die flüssige Schokolade in die Form oder Formen und dekoriert sie, wie ihr gern möchtet! 

- Stellt die Formen 6 Stunden lang bei Zimmertemperatur beiseite oder ca. 2 Stunden lang in 

den Kühlschrank und löst dann vorsichtig euer Schoko-Lieblingsstück aus der Form 

So könnt ihr kleine Geschenke für eure Liebsten zaubern, vielleicht zu Ostern? 

Liebe Grüße und schöne Osterferien von Frau Blummer und Frau Pyka! 


